RESTAURANT

Speisekarte



Suppen

Rinderkraftbriihe € 4,80
mit Krauterfritatten AICICIL
Knoblauchschaumsuppe € 5,90

mit frischen Kriauter und Crottons AICI-

Tomaten-Basilikumsuppe € 5,90

mit Sahnehaubchen 1€

Vorspeise

Mozzarella mit Tomaten-Rucola €12,50

und Basilikumpesto ©

Carpaccio vom Rinderfilet € 14,90
mit Pesto, Anti-Pasti Oliven und Parmesan Stiicke ©

Salate

Bunte Blattsalate € 5,90

mit Tomaten, Gurken und Frijh|ingszwiebe|

Gegrillte Hiihnerstreifen € 17,50

mit bunten Blattsalaten, Tomaten, Mais, Frijh|ingszwiebe|
und Knob|auchbaguette A7

Gegrillte Krauter-Knoblauch Garnele € 20,90
5 Stiick AIFIH

Steirischer Backhendlsalat €17,50
gebackene Hiihnerstreifen im Kiirbiskern-Mantel

mit bunten Blattsalaten und Kiirbiskerns| AI€IG



Traditionell

Wiener Schnitzel vom Schwein €17,90

aus dem Butterpfand|

mit Pommes und Preiselbeeren 1€IC

Knodelteller € 16,50
Speck-, Kise- und Spinatknodel

mit Sauerkraut, nuBbrauner Butter und ParmesanAI€IC

Kasespatzle € 14,50
mit Rostzwiebel AI€IC

Jigerspitzle € 14,50
mit Pilze, Speck und Graukase A1€I©

Krapfenteller € 16,50

Spinat-, Graukése- und Schlutzkrapfen

mit nuBbrauner Butter, Parmesan und Schmortomaten AlCIG
Alt-Wiener Tafelspitz € 21,90
mit Blattspinat, Réstkartoffel und Kren AI€IG

Tiroler Bauernteller € 21,90

Schweinefilet im Speckmantel

Schwammerlrahm und Butterspétz|e AlGIL

Zillertaler Krapfen 1 Stiick AI€IS € 2,50

Vom Grill
& Defliges

Steaktoast "Dallas" € 292,90
Rind- und Schweinefilet
mit knusprigen Kartoffeln, Speck, Gemiise und Salat

und 2erlei Dipps A€

Rumpsteak € 34,50
250g

mit buntem Gemiisegarten, Ofenkartoffel

und Knoblauch-Dipp AI€I©

Kross gebratener Wolfsbarsch € 25,90

Anti-Pasti-GemUse, Bratkartoffel und frischen Krautern P1©

Oktopus Pulpo € 27,90

mit Knob|auchbutter, Rucola und Tomaten °



Pasta

Penne Bolognese
mit Rindfleisch-Bolognese und Parmesan AICIE

Miesmuschel Spaghetti

mit feuriger Tomatensalsa AI¢/H

Spaghetti aglio e Olio
Oliven, Chili, Knoblauch und Tomaten A1©

€ 13,50

€ 19,90

€ 13,50

Specials fiir 2 Personen

Anti-Pasti-Teller € 22,00

Prosciutto, Bresaola, Oliven und vieles mehr

Tapas fiir 2 € 24,90
Fisch - Fleisch - Meeresfriichte

Gemiise und 2erlei Dipps AIBICIPIFIGIHIR



Dessertls

Marmoriertes Schokoladenmousse

mit Kokoseis und Beeren ©

Flaumiger Kaiserschmarren

mit Apfelmus AI€1G

Dessert Variation

von jedem etwas AlCIG

€ 9,50

€12,90

€12,90

ALLERGENE:

Detaillierte Allergeninformationen erhalten Sie gerne vor Ort.

A - Glutenhaltiges Getreide | B - Krebstiere | C - Ei | D - Fisch | E - Erdnuss | F - Soja | G - Milch od. Laktose
H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N - Sesam | O - Sulfite | P - Lupinen | R - Weichtiere



